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Les domaines professionnels qu’on 
appelle « traditionnels » (car hérités 
de la tradition), comme les métiers du 
patrimoine, les métiers d’art, certains 
métiers agricoles comme ceux de 
la vigne et du vin, certains métiers 
culinaires etc., représentent, dans 
beaucoup de territoires, un important 
enjeu économique, social et culturel.

Avec les changements importants et 
rapides qui se produisent actuellement 
dans le monde, tant dans les écosystèmes 
économiques et écologiques que dans 
les systèmes culturels et sociaux, les 
métiers traditionnels sont confrontés 
à des problèmes croissants reliés à 
la sauvegarde et la transmission de 
leurs savoir-faire. Les connaissances 
accumulées depuis des décennies, tout 
au long de l’histoire de ces métiers, ont 
besoin d’être sécurisées, valorisées, de 
se développer, d’être transférées aux 
nouvelles générations et d’évoluer dans 
des contextes changeants.

Il est donc intéressant et utile d’étudier 
les approches qui se dessinent 
actuellement pour gérer de manière 
durable les patrimoines des savoir-faire 
dans ces métiers traditionnels.

Conjointement à des séminaires 
spécifiquement scientifiques sur 
cette thématique, organisés par 
l’AGECSO (Association pour la Gestion 
des Connaissances dans la Société et 
les Organisations), au Lac Chambon 
en Auvergne-Rhône-Alpes (19 mai 
2021) et à Nice en PACA (23 juin 2022), 
s’organisent des rencontres entre des 
professionnels et des chercheurs en 
Nouvelle-Aquitaine, à Périgueux (16 et 
17 septembre 2021) et à Saint-Emilion 
(27-28 octobre 2022).

Ces rencontres sont l’occasion de faire 
connaître des initiatives locales et 
régionales, et de croiser les points de 
vue avec des approches prospectives, 
nationales et internationales. Elles 
permettent de constituer un réseau 
d’acteurs consolidant et connectant 
ceux déjà existant sur la problématique 
des métiers traditionnels.

Les rencontres de Saint-Emilion 
s’articulent autour d’actions de 
gestion de patrimoines de savoir-
faire traditionnels qui permettent 
de les pérenniser, de les valoriser, 
d’assurer leur transmission et leur 
évolution : inscription au patrimoine 
culturel immatériel de France ou de 
l’UNESCO, filières de développement 
et de formation, plans d’innovations 
pour le développement de nouvelles 
connaissances, etc.

AVANT-
PROPOS

2



ORGANISATION

Le comité d’organisation est composé de :

• Jean-François Galhaud
 et Franck Binard

  

• Lise Rathonie

Présidente du Syndicat Professionnel 
des Émailleurs Français, Limoges

• Florence Colette
 et Sophie Seica

Campus régional du patrimoine 
bâti, région Nouvelle-Aquitaine

• Marine Macé

Fil ière régionale de métiers 
traditionnels, région Nouvelle-
Aquitaine

• Nathalie Legrand

Présidente de la commission 
métiers d’art, Chambre des métiers 
régionale de Nouvelle-Aquitaine

• Benoît Le Blanc

Directeur de l’École Nationale 
Supérieure de Cognitique, Institut 
Polytechnique de Bordeaux, 
membre de l’AGECSO

• Jean-Louis Ermine

Président d’honneur de l’AGECSO

L’événement est organisé à Saint-Emilion par le Conseil des Vins de Saint-Emilion et l’association 
académique francophone AGECSO (Association pour la Gestion des Connaissances dans la 
Société et les Organisations).
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Président et directeur général du
Conseil des Vins de Saint-Emilion
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PROGRAMME

Une partie du programme concerne l’exposé de projets en cours dans 
la région Nouvelle-Aquitaine, montrant l’intérêt de consolider des 
approches de gestion des patrimoines de savoir-faire traditionnels. 
Une autre partie concerne l’exposé de projets de recherche qui ont 
été menés sur des savoir-faire traditionnels par des chercheurs de 
différentes universités.

Cet événement se déroule sur deux jours.
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9h30-10h 

Accueil des participants.

10h-10h30  

   Ouverture de la journée par Jean-
François Galhaud, président du 
Conseil des Vins de Saint-Emilion.

   Accueil par Bernard Lauret, maire 
de Saint-Emilion, Président de la 
Communauté de Communes du 
Grand Saint-Emilionnais, Président 
de la Commission Régionale du 
Patrimoine et de l’Architecture de 
Nouvelle-Aquitaine.

   Introduction de la journée par un 
représentant de la région.

10h30-11h
  
Conférence invitée de Terre & Fils : 
« L’entrepreneuriat de savoir-faire  : 
comment révéler et partager la valeur 
des savoir-faire ? », Laure Lignon, 
Directrice générale de Terre & Fils et 
Terre & Fils investissement.

JOURNÉE 
DU 27 OCTOBRE
Salle des Dominicains

1ère PARTIE
Les savoir-faire de la vigne  
et du vin

11h-11h30 

La tradition de l’innovation à Saint-
Emilion, Jean-François Galhaud, 
président du conseil des vins de 
Saint-Emilion.

Pause déjeuner

2ème PARTIE
Gestion des savoir-faire 
traditionnels en  
Nouvelle-Aquitaine

14h-14h30 

Campus régional du patrimoine bâti 
de la région Nouvelle-Aquitaine, 
Florence Collette et Sophie Seica.
Intervention de l’association française 
du poêle maçonné artisanal,  Aurélien 
Germain-Thomas.

14h30-14h45

Film sur les bardeaux de châtaignier 
en Limousin.

14h45- 15h45 : Pause-café
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15h45-16h15 

Les émaux de Limoges, Lise Rathonie, 
présidente du Syndicat Professionnel 
des Émailleurs Français, Limoges.

16h15-16h45 

Témoignage de la filière régionale 
de métiers traditionnels (cuir, luxe, 
textile et métiers d’art) de la région 
Nouvelle-Aquitaine, Christophe 
Garrigue, tapissier.

16h45-17h15

Les métiers d’art en Nouvelle-
Aquitaine ,  Nathalie Legrand , 
Présidente de la commission métiers 
d’art, Chambre des métiers régionale 
de Nouvelle-Aquitaine.

Vin d’honneur

3ème PARTIE
Une expérimentation sur le 
savoir-faire traditionnel des 
fauconniers

17h15-18h 

Comment transmettre les savoir-
faire par le film (avec projection du 
film) Annie Goudeaux, Université 
de Genève et Jean-Claude Coulet, 
Université de Bretagne.

18h 

Clôture de la première journée 
par Jean-Louis Ermine, président 
d’honneur de l’AGECSO.
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8h30-8h55

Accueil des participants.

8h55-9h

Ouverture de la journée par Benoit Le 
Blanc, Directeur de l’École Nationale 
Supérieure de Cognitique, Bordeaux.

9h-9h30

La valorisation et la transmission 
des savoir-faire des techniques de 
la bijouterie de l’Antiquité, Romain 
Prévalet,  CulturMoov, & CNRS 
Université Paris Nanterre.

9h30-10h

La formalisation des bonnes 
pratiques de partage des savoir-
faire dans les coopératives agricoles 
de la région Marrakech-Safi, Rachid 
Elkachradi, Université Cady Ayad, 
Marrakech.

Renseignements : jean-louis.ermine@laposte.net
Inscriptions : ingrid.blanchard@vins-saint-emilion.com

JOURNÉE 
DU 28 OCTOBRE
Salle Gothique

10h-10h30

L’innovation par la tradition dans 
l’industrie française du textile : une 
analyse des business models, Juliette 
Keohane, École Polytechnique, 
Institut Polytechnique de Paris.

10h30-11h : Pause-café

11h-11h30

L’entrepreneuriat  culturel  et 
traditionnel : l’exemple du tourisme 
de voiles traditionnelles sur la 
Garonne et la Dordogne, François 
Gravié-Plandé, Université de Limoges.

11h30-12h

Les savoir-faire traditionnels 
autochtones au Canada, Valérie 
Lehmann, Université du Québec à 
Montréal et HEC Montréal.

12h

Bilan et clôture des Rencontres 
de Saint-Emilion par Jean-François 
Galhaud et Jean-Louis Ermine.
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Entrée libre et gratuite sur inscription.


